KOMPLET Gofry KOMPLET Gofry

Na wakacyjne sniadanie i deser!

MIESZANKA DO WYROBU CIASTA NA PYSZNE
GOFRY, RACUCHY | NALESNIKI.

Racuchy z maslanka

KOMPLET Gofry 700 g

maslanka 500 g

woda 500 g

maka pszenna, typ 550 400 g

jaja 100 g

olej roslinny 100 g

faczna ilosé 2300 g

Wykonanie: Masa serowo-$mietankowa:

Skfadniki potaczy¢ 1 wyrobié¢ na §rednim biegu KOMPLET Krem Ideal 150 g

miksera. ser (mielony, chudy) 1.000 g
) ) . $mietanka 30 % 400 g

czas mieszania: 3 minuty lqczna ilosé 1550 ¢

Gotowe ciasto usmazy¢ na ttuszczu w postaci Wykonanie:

dowolnych plackéw na lekko braz kolor.
OO PRE N RS S By e Ser, Smietanke i KOMPLET Krem Ideal potaczy¢,

delikatnie mieszajac na wolnym biegu miksera.

Racuchy podawaé na ciepto z dodatkiem cukru pudru
1 sosu $mietankowego.

Gotowa masg przetozy¢ nalesniki. Udekorowac
w dowolny sposéb owocami i sosem o smaku

czekoladowym.

Nalesniki z masg serowa

Ciasto nalesnikowe:

KOMPLET Gofry 500 g
maka pszenna, typ 550 500 g
woda 1.000-1.300 g
olej rolinny 150 g

RADA MISTRZA

taczna ilos¢ 2.150-2.450 g GESTOSC CIASTA MOZNA REGULOWAC
ZMIENIAJAC ILOSC WODY.

KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgérne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl

Abel + Schafer Volklingen

SchloBstralle 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com




Gofry
receptura podstawowa
KOMPLET Gofry 1.000 g
woda 900 g
olej roslinny 250 g
taczna ilos¢ 2150 g

Wykonanie:

Skladniki polaczy¢ i wyrobié na Srednim biegu miksera
za pomocy plaskiego mieszadla. Gotowa mas¢ odstawié
do odpre¢zenia, po czym wylewaé, odpowiednio
porcjujac, wprost do rozgrzanej gofrownicy.

DODATKI

o
Owoce w zelu
Zalety produktu: KOMPLET Pregel 7 70 g
* Powtarzalna jakos¢ — sok z owocoéw (np. kompotowy) 1.000 g
owoce (dowolne) 1.000 g
zawsze ten sam pyszny efekt. .
taczna iloéé 2070 g

* Fatwos¢ 1 szybkos$¢ wykonania
oraz duza wydajnos¢.

Wykonanie:
Sok potaczyé z KOMPLET Pregel 7, a nast¢pnie
wymieszaé z owocami.

* Roznorodne zastosowanie:
lekkie chrupiace gofry, puszyste
nale$niki lub pulchne racuchy.

* Ciasto o delikatnym smaku 124
to baza urozmaiconej oferty — S0s 0 smaku czekoladowym
wystarczy kilka réznych dodatkow. KOMPLET Kiddy Choco 1.000 g
$mietanka 30% 500 g
taczna ilosé 1.500 g

Wykonanie:
Smietanke zagotowacé 1 polaczy¢ z KOMPLET Kiddy
Choco. Wymieszac.

3]
Sos Smietankowy
KOMPLET Krem Ideal 100 g
$mietanka 30% 1.000 g
taczna ilosé 1.100 g

Wykonanie:
Skfadniki polaczy¢ 1 wymiesza¢ na wolnym biegu
miksera.

o
Krem typu bita Smietana
KOMPLET Krem Volu lub Piruet 500 g
woda (18°C) 1.000 g
taczna ilosé 1.500 g
Wykonanie:
Zasmieosaniy 3 minuty Skladniki potaczy¢ i napowietrzy¢ na szybkim biegu
.. . miksera.
czas odprezenia: 10 minut
temperatura pieczenia: 210-230°C czas ubijania: 5 minut
czas pieczenia: 3-5 minut

REKLAMA OGOLNA
PROPOZYCJA PODANIA

Na gotowe gofry wylozy¢ dowolne dodatki
(bita $mietang, owoce itp.) posypaé KOMPLET
Neuschnee lub zwyktym cukrem pudrem.



